
Taboulé
Salade verte
Endives vinaigrette
Rémoulade de radis noir

Jambon grillé sauce tomate
Tortilla aux oignons (plat végétarien)

Chou fleur persillé
Blé pilaf

Tome blanche
Yaourt nature bio
Yaourt nature sucré
Samos ou tartare ail et fines herbes

Corbeille de fruits
Salade d'oranges
Tarte aux pommes
Flan caramel

DEJEUNER
lundi 18 mars 2024

Jambon grillé sauce tomate

Taboulé

Tome blanche

Chou fleur persillé

Corbeille de fruits

La liste des allergènes présents volontairement dans les préparations est affichée à l'entrée 
du restaurant, conformément au règlement UE n° 1169/2011                                                                                                                            



Carottes râpées à l'orange
Chou blanc aux raisins
Salade mélange
Rillettes de poisson

Rôti de veau au jus
Filet de poisson aux petits légumes

Pommes vapeur
Épinards

Camembert
Yaourt nature bio
Yaourt nature sucré
Samos ou tartare ail et fines herbes

Compote pomme banane (sans sucre ajouté)
Pomme au four à la cannelle
Mousse au chhocolat
Corbeille de fruits

DEJEUNER
mardi 19 mars 2024

Rôti de veau au jus

Carottes râpées à l'orange

Camembert

Pommes vapeur

Compote pomme banane (sans 
sucre ajouté)

La liste des allergènes présents volontairement dans les préparations est affichée à l'entrée 
du restaurant, conformément au règlement UE n° 1169/2011                                                                                                                            



Potimarron cru râpé 
Mâche
Salade de pépinettes
Champignons à la grecque

Boulette d'agneau aux épices
Filet de poisson sauce safranée

Poêlée de légumes
Semoule 

Bleu
Yaourt nature bio
Yaourt nature sucré
Samos ou tartare ail et fines herbes

Gâteau de Savoie
Ananas frais
Corbeille de fruits
Fromage blanc aux pépites

DEJEUNER
mercredi 20 mars 2024

Boulette d'agneau aux épices

Potimarron cru râpé 

Bleu

Poêlée de légumes

Gâteau de Savoie

La liste des allergènes présents volontairement dans les préparations est affichée à l'entrée 
du restaurant, conformément au règlement UE n° 1169/2011                                                                                                                            



Betteraves mimosa
Velouté de potiron
Salade verte emmental
Salade Mâche

Émincé de dinde au cidre
Calamar à la romaine et sa sauce froide

Farfalles
Purée de brocoli

Buchette lait mélange
Yaourt nature bio
Yaourt nature sucré
Samos ou tartare ail et fines herbes

Salade de fruits frais
Corbeille de fruits
Panna cotta caramel
Tarte au citron

DEJEUNER
jeudi 21 mars 2024

Émincé de dinde au cidre

Betteraves mimosa

Buchette lait mélange

Farfalles

Salade de fruits frais

La liste des allergènes présents volontairement dans les préparations est affichée à l'entrée 
du restaurant, conformément au règlement UE n° 1169/2011                                                                                                                            



Cèleri vinaigrette
Chou chinois
Salade mélange
Salade de radis noir

Filet de poisson frais et sa garniture
Steak haché grillé

Côtes de blettes
Frites

Yaourt nature Bio
Emmental
Yaourt nature sucré
Samos ou tartare ail et fines herbes

Coulant au chocolat
Salade de fruits frais
Corbeille de fruits
Liégeois vanille caramel

DEJEUNER
vendredi 22 mars 2024

Filet de poisson frais et sa 
garniture

Cèleri vinaigrette

Côtes de blettes

Yaourt nature Bio

Coulant au chocolat

La liste des allergènes présents volontairement dans les préparations est affichée à l'entrée 
du restaurant, conformément au règlement UE n° 1169/2011                                                                                                                            


