MENU

n

lundi 7 avril 2025
DEJEUNER

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée
du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

© Entrées

Chou chinois émincé
Salade verte

Radis noir rapé
Betteraves mimosa

@) Plats

Piéce de porc sauce tomate

Quenelles natures sauce tomate

€ Gamitures

Carottes persillées
Riz

O Produits Laitiers

Tome blanche

Yaourt nature bio

Yaourt nature sucré

Samos ou tartare ail et fines herbes

@ Desserts

Marbré au chocolat
Compote abricot
Corbeille de fruits
Créme dessert vanille
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MENU EQUILIBRE

"

Chou chinois émincé

Marbré au chocolat




MENU mardi 8 avril 2025
. DEJEUNER

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée
du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011
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© Entrées ‘

Salade mélange . .
Endive vinaigrette MENU EQUILIBRE

Céleri rapé vinaigrette
Champignons crus vinaigrette au citron

"

Salade mélange

@) Piats

Sauté de veau a l'ancienne

Sauté de veau a lI'ancienne
Filet de poisson meuniere et ses citrons

€ Gamitures

Julienne de légumes

Blé
: o Camembert
O Produits Laitiers
Camembert
Yaourt nature bio Salade de fruits frais

Yaourt nature sucré
Samos ou tartare ail et fines herbes

6 Desserts

Salade de fruits frais
Corbeille de fruits
Gateau poire/chocolat
Panna cotta caramel



MENU mercredi 9 avril 2025
. DEJEUNER

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée
du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

@ Entrées P
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Pomelos ) )
Coleslaw MENU EQUILIBRE

Salade verte
Salade de haricots beurre

"

Pomelos

@) Plats

Omelette au fromage (plat végétarien) Omelette au fromage (plat

Plein filet de lieu aux petits Iégumes vegeétarien)

€ Gamitures

Purée de pomme de terre

Brocolis
o Bleu
O Produits Laitiers
Bleu
Yaourt nature bio Pomme au four

Yaourt nature sucré
Samos ou tartare ail et fines herbes

@ Desserts

Pomme au four

Gateau de Savoie
Salade d'oranges
Corbeille de fruits



MENU

n

jeudi 10 avril 2025
DEJEUNER

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée
du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

© Entrées

Carottes rapees

Tomate vinaigrette

Terrine de poisson mayonnaise
Salade mélange

@) Plats

R6ti de porc et son jus

Calamars a la romaine et sa sauce froide

€ Gamitures

Coquillettes
Epinards

O Produits Laitiers

Buchette lait mélange

Yaourt nature bio

Yaourt nature sucré

Samos ou tartare ail et fines herbes

6 Desserts

Liégeois café

Roulé au chocolat
Corbeille de fruits
Salade de fruits frais
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MENU EQUILIBRE

"

Carottes rapées

Liégeois café




MENU

n

vendredi 11 avril 2025
DEJEUNER

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée
du restaurant, conformément au reglement UE n° 1169/2011

© Entrées

Poireaux vinaigrette
Salade de Chou fleur cuit
Endives emmental
Salade verte

@) Plats

Filet de poisson frais et sa garniture

Merguez grillées

€ Gamitures

Frites
Cotes de blettes

O Produits Laitiers

Yaourt nature Bio

Emmental

Yaourt nature sucré

Samos ou tartare ail et fines herbes

6 Desserts

Corbeille de fruits

Ananas frais

lle flottante

Compote tous fruits sans sucre ajouté
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MENU EQUILIBRE

"

Poireaux vinaigrette

Filet de poisson frais et sa
garniture

Corbeille de fruits




